295€ par personne

CHAMPAGNE ET SES MINIATURES

LE TOURTEAU

en cannelloni accompagné de seiche et de caviar

LA SAINT - JACQUES

Céleri - Truffe - Extraction des barbes

LE HOMARD

Chou - Agrumes - Essence de carcasse
Sauce au vin rouge des arpents du soleil

LE SAINT-PIERRE

Algues - Coquillages - Safran de la Hoguette

LE BOEUF “D’EXCEPTION”

Huitres - Poutargues de navet - Jus au foin - Truffe

LE CAMEMBERT DE NORMANDIE

Pommes a cidre - Truffes
LE CITRON YUZU DE CHEZ “GUERARD”

PETITS FOURS

Accord mets - vin selon notre sommelier Olivier



