MENU
en 3 séquences - 88.00€

LA LANGOUSTINE “CASIER” - EN TARTARE -
ROTIE
Beurre mousseux agrumes tagéte - jus de carcasses.
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BESRO R IGRAS HEERME JULES” JUSTE
POCHE - LJ@SINROUGE DE L’ILE D’YEU

S |'}dée;ne P’Jlodlere{i\ifroc’rion
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ock = huile de Livéeche

U JAUNE " CITRON

L
ASILIC/POIS GHIOR MANDIE
Le venv en sushifa@eouillon - suc des arétes

LE PIGEONNEAU “DE L'AMI FRANCOIS" /
¥ PISTACHE-OLIVE-CITRON
houx pointu brulé gingembre - yuzu d'ici-jus

légérement tourbé

L’ECRIN - VANILLE DE TAHITI - CHOCOLAT *“
ORIGINE PEROU 72%”"
Fleurette-cardamome -fraicheur gousse de
vanille grillée.
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LA FRAMBOISE PARFUMEE
A LA CAMOMILLE DU JARDIN
Crémeux fraicheur Shiso - espuma et graines anis
sauvages/infusion camomille & boire



