MENU
en 5 séquences - 130.00€

LA LANGOUSTINE “CASIER” -
EN TARTARE - ROTIE
Beurre mousseux agrumes tagéte - jus de carcasses.

LA TRUITE DU MOULIN DE CHANTELOUP
Briochée-toastée / Créme crue / Caviar osciétre.

LE HOMARD DE CARTERET - COMME UN
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ralé - gingembre - extraction
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DE RIS DE VEAU CROUSTILLANTE-PUIS
WEE CIDRE -MIEL-SARRASIN
Navets-Petits pois

DE TAHITI - CHOCOLAT
; “ ORIGINE PEROU 72%”"
e ,» Fleurette-cardamome -fraicheurgoussede

L’ECRIN - VANILLE

&
vanille grillée.

ou

LA FRAMBOISE PARFUMEE A LA
CAMOMILLE DU JARDIN /
Crémeux - fraicheur shiso - espuma et
graines anis sauvage / infusion
camomille a boire.
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