MENU

Au jour le jour

LE POULPE DE ROCHE A LA BRAISE /AIL
NOIR- PEQUILLOS
Artichaut poivrade en texture - Jus réduit
aux aromates et zestes d'agrumes

LE BEEUF “BLACK ANGUS" MATURE 45 JOURS
/36 HEURES PUIS AU FEU DE BOIS/
LAQUE CIDRE - MISO - GENIEVRE
Aubergine brulée - Condiment pruneau Café

LE CALISSON “ABRICOT ROTI" / ROMARIN
Crémeux Amande Ameére - Granité romarin

Servi du Mardi au Vendredi midi inclus - Hors Jours Fériés
48.00€ Entrée - Plat - Dessert
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